Origine Vénézuela Noir
Ganache grand cru de
chocolat noir 70%

Origine Madagascar Noir
Ganache grand cru de
chocolat noir 67%

Origine Saint Domingue
Noir

Ganache grand cru de
chocolat noir 67%

Framboise Noir
Ganache a la pulpe de
framboise

Citron Vert Noir
Ganache au jus et zestes de
citron vert

Passion Lait
Ganache lactée a la pulpe de
passion

Coco Noir

Ganache noire au lait de
coco et noix de coco rapée
légerement grillée

Thé Noir
Ganache infusée au thé «Earl
Grey» & «Strong Breakfast»

NOS GANACHES

Poivre Noir
Ganache ameére au poivre de
Sechouan

Violette Noir
Ganache noire a la liqueur de
violette (alcool)

Palet Or Noir
Ganache chocolat noir infusée
vanille de Madagascar

Palet Or Lait
Ganache chocolat lactée
infusée vanille de Madagascar

Palet Or Pillon Noir
Ganache noire infusée au
café de sélection arabica

Palet Or Pillon Lait
Ganache lactée infusée au
café de sélection arabica

Mokaresse Noir

Ganache noire café dressée
sur une nougatine amande,
ornée d’'une noix de Grenoble

Mokamande Lait
Ganache lactée café
dressée sur une nougatine
amande, ornée d'amandes
caramélisées

Caramel Noir
Ganache noire avec un
caramel décuit au beurre
laitier

Guérande Lait

Ganache caramélisée avec
une pointe de fleur de sel de
Guérande

Pavé du Capitole Noir
Ganache noire, praliné
noisette et écorces doranges
confites

Pate damande Pistache
Noir

Pate damande pistache,
éclats de pistache, pistache
de Sicile

Pite damande Pistache
Lait
Pate damande pistache,

éclats de pistache, pistache
de Sicile

Pite damande Noir
Pate damande a la noix

MAISON PILLON
Depuis 1967

Nos Chocolats
pour satisfaire
votre gourmandise



Pavé de Tours Noir
Praliné amande/noisette avec
feuilletine croustillante

Pavé de Tours Lait
Praliné amande/noisette avec
feuilletine croustillante

Carré Noir

Praliné amande/noisette,
amandes hachées
caramélisées

Carré Lait

Praliné amande/noisette,
amandes hachées
caramélisées

Praliné Amande Noir
Praliné amande, éclats
d’amande

Praliné Amande Lait
Praliné amande, éclats
d’amande

Rocher Praliné Noir
Praliné amande/noisette,
amandes caramélisées

Rocher Praliné Lait
Praliné amande/noisette,
amandes caramélisées

NOS PRALINES
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Praliné Sésame Noir
Praliné amande noisette,
praliné sésame et nougatine
sésame

Praliné Sésame Lait
Praliné amande noisette,
praliné sésame et nougatine
sésame

Praliné Pistache Noir
Praliné amande, pate

de pistache extra fine,
pistache d’Iran et feuilletine
croustillante

Praliné Pistache Lait
Praliné amande, pate

de pistache extra fine,
pistache d’Iran et feuilletine
croustillante

Praliné Noisette Noir
Praliné noisette et gianduja

Praliné Noisette Lait
Praliné noisette et gianduja

Praliné Café Noir
Praliné amande/noisette café

Praliné Café Lait
Praliné amande/noisette café

Amanda Ivoire
Praliné amande et nougatine

Chiaracrousti Noir
Praliné amande noisette, riz
soufflé

Chiaracrousti Lait
Praliné amande noisette, riz
soufflé

Toutes nos équipes
seront ravies
de vous conseiller
dans vos choix
&
vous proposer
nos différents formats

3 place du Capitole

Tél : 05 25 24 00 30

Du Lundi au Vendredi de 9h00 & 20h00,
Le Samedi de 8h30 a 20h00

& Le Dimanche de 9h00 a 19h00

Joutoust (yyitson

2 rue Austerlitz

Tél: 0561219651

Du Lundi au Samedi de 8h00 a 19h30
& Le Dimanche de 8h00 & 13h30

Joutouse (sl

2 rue Ozenne

Tél: 0561 52 68 14

Du Lundi au Samedi de 8h00 & 19h30
& Le Dimanche de 8h00 a 13h30

euitle
65 rue Gaston Dourmergue
Tél : 05 34 52 96 02
Du Lundi au Vendredi de 9h30 a 13h30
et de 14h30 a 19h30,
Le Samedi de 8h30 a 19h30
& Le Dimanche de 8h30 a 13h00
gemrénées

Tél: 05 61 74 32 81
Du Mardi au Vendredi de 9h30 a 13h30

et de 14h30 a 19h00,

Le Samedi de 8h30 a 13h30 et de 14h30 & 19h00

& Le Dimanche de 8h30 a 13h00

L

14 avenue du Lauragais

Tél: 0534 41 62 39

Du Lundi au Vendredi de 9h30 a 13h30
et de 14h30 a 19h30,

Le Samedi de 8h30 a 19h30

& Le Dimanche de 8h30 a 13h00

13 rue grosper Ferradou

Tél: 056148 11 01

Du Mardi au Vendredi de 9h30 a 13h30
et de 14h30 a 19h30,

Le Samedi de 8h30 a 19h30

& Le Dimanche de 8h30 a 13h00

création graphique et photos : www.thefoodeye.com



