
Date 
Nombre 

d'inscrits
Thématique Recettes réalisées durant l'atelier 

Matin 7/7

Après-midi 7/7

Samedi 11 février 2017 Matin 6/6 3 Les pralinés et les rochers Rochers pralinés et pâte à tartiner

Mercredi 15 février 2017 Matin 4/6 4 Parent - enfant Vacances au ski Sucettes, montage et chocolat chaud

Matin 7/7 2 Les bonbons et ganaches Combava - Thé bergamote

Après-midi 7/7 1 La découverte du chocolat Truffes craquantes et montage artistique

Matin 7/7

Après-midi 7/7

Matin 6/6

Après-midi 5/6

Matin 7/7

Après-midi 7/7

Matin 7/7 2 Tartelettes et mousse au chocolat
Tartelette abricot romarin / Verrine chocolat au lait 

et gelée de passion

Après-midi 6/6 2 Les bonbons et ganaches Combava - Thé bergamote

Matin 

Après-midi 3/6

Matin 6/7

Après-midi 7/7

Matin 7/7 1 La découverte du chocolat Vacances à la mer Truffes craquantes et montage artistique

Après-midi
Ouvert selon 

demande

Truffes craquantes et montage artistique

CALENDRIER 2017 DES ATELIERS CHOCOLAT PILLON 

Type d'atelier 

Samedi 28 janvier 2017 1 La découverte du chocolat Au cœur de l'hiver Truffes craquantes et montage artistique

Samedi 25 février 2017

Samedi 4 mars 2017 1 La découverte du chocolat Réveil du printemps

Rochers pralinés et pâte à tartiner

Samedi 13 mai 2017 1 La découverte du chocolat Voyage autour du monde Truffes craquantes et montage artistique

Samedi 24 juin 2017

Samedi 20 mai 2017

Samedi 22 avril 2017 3 Les pralinés et les rochers

Samedi 10 juin 2017 1 La découverte du chocolat 1000 lieues sous la mer Truffes craquantes et montage artistique

Samedi 03 juin 2017 2 Tartelettes et mousse au chocolat
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Renseignements et réservations auprès de la chocolaterie du Languedoc au 05.61.55.03.08 

ou RDV sur notre site internet www.maison-pillon.fr 


